Stile: bionda - ale
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. Finezza olfattiva: gradevole

___13& M 0 ne ]-laﬂ___,, Ricchezza retrolfattiva: normale

Persistenza retrolfattiva: discreta

Gusto: citrico e asciutto, con note di
malto e spezie appena accennate,
che nel finale accentua un po' le
note amarognole e secche, che la
rendono una birra dal tocco
pulito e rinfrescante

e morbido, con un blend particolare di malti speciali che ne
accentuano la persistenza degli aromi e la tenuta della schiuma.
Inoltre, 'impiego artigianale di malti leggermente piu acidi
arricchisce la birra di una nota citrica che la rende piu dissentante
e rinfrescante nelle calde giornate estive.

Il giusto equilibrio tra malto e luppolo emerge dal carattere
amabile e profumato di questa birra

che si apre in un ricco ventaglio di sensazioni:
fruttato, speziato, biscottato, citrico.

Fettunta (Bruschetta aglio e olio)

Spaghetti aglio-olio-peperoncino (-
Il

} Squacquerone Casatella ® -

Pizze o | <=~
Torte salate ®

Filetto al pepe ®
Insalate ricche

Stracchino
'‘Nduja

Corpo: morbido

Amaro: percettibile
Equilibrio gustativo: giusto
Schiuma: compatta
Frizzantezza: media

Colore: giallo opalescente
Aspetto: velato
Gradazione: 4,5%*
Formato: 4 bottiglia da 75 cl

*Essendo birra artigianale, va trattata con la massima cura. La presenza di lieviti e le eventuali variazioni alcoliche ne riconfermano I'artigianalita.

Birra a lunga conservazione, non necessita della catena del freddo.



