
Stile: pils

Fermentazione: bassa

Aroma: maltato

Intensità olfattiva: elevata

Finezza olfattiva: erbacea

Ricchezza retrolfattiva: articolata

Persistenza retrolfattiva: discreta

Gusto: deciso

Corpo: rotondo

Amaro: accentuato

Equilibrio gustativo:

equilibrato

Schiuma: aderente

Frizzantezza: media

Colore: giallo paglierino

Aspetto: limpido

Gradazione: 4,9%

Formato:

© bottiglia da 33 cl.

Giovane, imprevedibile,

originale. La Matta è una birra

“fuori dalle righe”. La si riconosce

al primo colpo. A balzare per prima all’occhio

è la bottiglia dalla forma inaspettatamente originale

che richiama alle vecchie bottiglie di sciroppo.

Ma non è tutto. Il suo sapore piacevole

ed inconfondibile è frutto di una ricetta artigianale

davvero unica, che si avvale dei migliori ingredienti 

(segue)

Pizza 4 formaggi •

Fritti di mare •
Alici marinate •

Verdure in pastella •
Insalata caprese •

Insaccati •
Formaggi freschi •
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BIONDA

Limpida come gli occhi di un bambino,

rivela uno spirito furbesco,

come di chi vuol nascondere una marachella. 

5-6 °C
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Novità

33 cl


