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“Made in Europe”

e del talento e della sapienza

del Mastro birraio, che ha saputo coniugare

tradizione ed innovazione… tutto al servizio

di una birra per le occasioni di divertimento

più disparate e per tutti coloro che si sentono giovani

e vogliono sentirsi fuori dal coro. Insomma,

più che una semplice birra, il segno di un modo di vivere

la vita. Un autentico “Italian life Style”

AMBRATA

Come la rossa e maliziosa volpe, 

nasconde un carattere deciso e un po’ malandrino,

di chi sa di avere l’asso nella manica!

Amaro: intenso

Equilibrio gustativo: giusto

Schiuma: cremosa, compatta

e persistente

Frizzantezza: media

Colore: rosso ambrato

Aspetto: limpido

Gradazione: 6,5%

Formato:

© bottiglia da 33 cl.

Stile: doppio malto

Fermentazione: bassa

Aroma: di malto tostato

Intensità olfattiva: elevata

Finezza olfattiva: elegante

Ricchezza retrolfattiva: ampia

Persistenza retrolfattiva: lunga

Gusto: note di frutta secca e

malto fortemente tostato

Corpo: strutturato

• Spaghetti alla carbonara
• Carni alla brace
• Stufati

• Salumi
• Formaggi stagionati
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7-9 °C

Novità

33 cl


