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Stile: stout doppio malto

Fermentazione: alta

Aroma: tostato

Intensità olfattiva: accentuata

Finezza olfattiva: richiama ai toni caldi

Ricchezza retrolfattiva: articolata

Persistenza retrolfattiva: discreta

Gusto: note di malto tostato e caffé

Corpo: consistente

Amaro: rilevante

Equilibrio gustativo: equilibrato

Schiuma: fine

Frizzantezza: moderata

Colore: nero

Aspetto: velato

Gradazione: 6,0%

Formato:

© bottiglia da 75 cl.

8-10 °C

LA BRIGIDA

Franca, decisa,

ma equilibrata.

Una birra che fa centro,

l’alibi perfetto

per arrosti, grigliate

e lunghi discorsi a tavola.

Arrosti •
Grigliate •

Dolci a base di cacao •

Salumi stagionati •
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Novità

75 cl


